#Lou by Peyrassol

Blanc - A.O.P. Cétes de Provence

Situation

Cobtes de Provence

Encépagement

85% de vermentino, 15% de sémillon

Vignification et Elevage

Quelques mois en cuves inox sur lies fines permettent de
respecter au mieux la fraicheur aromatique.

Les cépages sont vinifiés séparément. Aprés leur arrivée
au chai, ils sont immédiatement pressés et accomplissent
leur fermentation & température controlée dans des
cuves inox

Accord Mets et Vins

Parfaite dés l'apéritif, cette cuvée toute en simplicité,
accompagnera vos légumes et poissons grillés de 'été
et mettra avantageusement en valeur vos fromages de

chévres affinés.
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Dégustation

#Lou exprime toute la finesse de ses deux grands
cépages : le rolle et ses saveurs de pample-
mousse, de fruits blancs, de fleurs blanches, de
fenouil et le sémillon et ses arédmes de noisette, de
fleurs d'acacias et de miel. Ciselée et équilibrée,
elle a tout du joli vin de soif.

Robe dorée paille limpide

Description

Le vignoble de Peyrassol posséde un terroir d’excep-
tion qui lui permet de produire des vins AOP Cétes de
Provence dans les trois couleurs. Nés d'un savoir-faire
plusieurs fois centenaire, les vins de Peyrassol sont

la plus parfaite expression de la qualité du terroir et
représentent |'essence méme de la Provence. Frais, raf-
finés et délicats, ils accompagneront parfaitement vos
moments de partage et de détente, et vous surpren-
dront avec des arémes puissants et harmonieux.
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