Peyrassol «Les Commandeurs»

AOP Cotes de Provence

Situation

Argiles et calcaires des vallées intérieures, associés a
quelques parcelles schisteuses.

Encépagement

40 % grenache, 30 % cinsault, 15 % syrah, 5 % mour-
védre, 10 % vermentino

Vignification et Elevage

Traditionnelle en cuve inox a température controlée
apres pressurage pneumatique délicat.

Quelques mois en cuves inox sur lies fines permettent de
respecter au mieux la fraicheur aromatique.

Accord Mets et Vins

La belle vivacite de ce vin se mariera parfaitement avec
des sushis de saumon, un céviche de saint-jacques ou
un loup de mer doré au fenouil.
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Dégustation

Couleur douce rappelant le pétale de rose. Le
nez livre avec délicatesse des ardmes gourmands,
rappelle les fruits jaunes bien murs, doux, et
évoque le soleil sous lequel ont muri nos raisins.
En bouche, le croguant de petites baies acides,
typique de la syrah, ravive la tension de I’en-
semble. L'équilibre de I'ensemble, & la fois vif et
tendre, construit une bouche enrobante et rafrai-

chissante.

Description

Avant de produire parmi les meilleurs rosés que peut
proposer la Provence, la Commanderie de Peyrassol
a traversé I'histoire comme peu de domaines viticoles
peuvent le revendiquer. Des traces archéologiques y
font remonter I'occupation humaine au début de I'age
de fer (1000 ans avant JC).

La période gallo-romaine a laissé encore plus de
témoignages avec, en particulier, les vestiges d’'un
ensemble architectural aux murs massifs, certainement
a vocation agricole.Mais c’est incontestablement au
début du Xllleme siecle que la Commanderie de Pey-
rassol entre a proprement parler dans I'histoire.
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